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Durante los ultimos 58 afios, nos hemos dedicado al desarrollo de soluciones innovadoras para la
agroindustria, integrando las tecnologias de otras fabricas para ofrecer alrededor del mundo, la
plantas de procesamiento mas versatiles y productivas.

En la actualidad, SuperBrix es el lider colombiano en exportacion de maquinaria para el
procesamiento de arroz y de equipos para acondicionamiento de granos. Hemos construido mas
de 600 innovadores instalaciones de procesamiento en mas de 50 paises a nivel mundial


Presenter
Presentation Notes
Who are we? : An Experienced and Successful Colombian manufacturer of agro industrial technologies 
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El Trigo duro (Hard wheat)

El tercer cereal méas utilizado

Es una de las especies de trigo con mas alto valor
nutricional, tiene un alto contenido de gluten y esta
conformado de un 12 a 14% de proteina. EsS una especie
muy resistente a la sequia y a las enfermedades.

En su composicion, el grano contiene un 3% de germen,
entre un 14 y un 17% de salvado, y algo mas de un 80%
de endospermo,sobre todo en su variedad més harinosa.

El trigo duro es una de las “variedades” mas comunes de
este grano y se caracteriza por:

Contenido de proteina Menor capacidad de Mayor rendimiento
de hasta 14% (1) aglomeracién de de molienda (3)
granulos de almidén (2)
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Molienda de
Trigo Duro

Tomado de:

Soft and Hard Wheat Milling. US
Wheat Associates. 2nd - Middle East
and Africa . (2011)

Disponible en:

http ://www .iaom-mea.com/wp -
content/uploads/ 2016 /07 /Tech-01-
USWA -IAOM-Jordan-2011 -Final.pdf



http://www.iaom-mea.com/wp-content/uploads/2016/07/Tech-01-USWA-IAOM-Jordan-2011-Final.pdf

BSuperBrix
Metodologia de Desarrollo

_ B L Disefio del
Planteamiento Evaluacién de Determinacion de proceso
de alternativas Desempefio rendimientos finales modificado
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Andlisis de la Instalacién del Ajustes mecéanicos y Evaluacién de
situacién actual prototipo de proceso caracteristicas del
producto final
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El objetivo de la molienda de trigo es
extraer la mayor cantidad de harina
posible.

Durante el proceso se separa la cascara
delnucleo el cual se utiliza para la
produccion de harinas el cual tiene un
rendimiento del 10% dependiendo de los
procesos y la variedad de trigo.

En la molienda convencionalelsalvado
finaladn tiene cantidades remanentes de
harina.

El Rendimiento Objetivo



La molienda de
Abrasion + Friccién

La combinacion de procesos de abrasion
y friccibn somete al producto a una
mezcla de acciones de corte y desgaste
lo que mejora la separacion de particulas
adheridas a una superficie.

B SuperBrix

Normalmente, la harina remanente en
elsalvado tiene un alto nivelde
adhesion, lo que dificulta su
separacion con molinos de rodillos.

. Abrasion
. Friccion




Molienda de Salvado =% SuperBrix
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Resultados

Salvado de trigo Salvado de trigo Particulas finas Harina rica en
(Entrada NutriBrix) cernido de salvado Aleurona
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Distribucion de productos obtenidos

Salvado Mogolla Tercera Harina

Productos de la molienda de salvado

Salvado de trigo Particulas finas de Harina
cernido salvado



Impacto nutricional y producto final

Harina con Harina de trigo
Aleurona normal
Carbomdratos .................... 258 .................. 43 5 2 ..........
PrOtemacrUda .................. 1326804 ...........
Grasabrma ....................... 103007 ...........
Cemza .............................. 238098 ...........
Flbradletetlca ................... 10622 84 ...........
3 Arabmoxu ano ..................... 544 .................... 1 . 89 ...........

Produccion de harinas enriquecidas

B SuperBrix
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harina para panificacion

Instalacion en un molino de produccién de

’
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Proceso en planta

Salvado a Procesar

|

Resultado de extraccién de harina enriquecida a base

Prototipo de salvado de una planta de produccién de pasta.
l l Variedades de trigo
Turbocernidor Recoleccion de Material 2 ton

(180|um) Salvado Molido - e —

l l Salvado de Entrada 2000 kg 2000 kg

Salvado Harina Salvado Molido (salida de Nutribrix) 1290 kg 1360 kg
molido recuperada Salvadillo Molino (Retenido en el Turbo) 584 kg 485 kg
Harina Recuperada (A través del Turbo) 126 kg 155 kg

= Incremento en el rendimiento de molienda fue de 1.1% en variedades
CWRSy1.9% en variedades CPRS.
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Harina de Trigo Comercial Vs. Harina
Mezclada 70/30

Comparacion de color Comparacion de composicion (%)

Harina de Trigo Harina Recuperada

Harina Harina
Comercial Mezclada

10.88 Proteina

Cenizas
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Conclusiones

1.La combinacién de acciones de abrasiéon y friccion son una alternativa viable para la
recuperacion de fracciones significativas de harina remanentes en el salvado de trigo
lo cual puede incrementar el rendimiento de produccion a nivel industrial en 1%.

2 .Debido a la naturaleza del salvado mismo el producto recuperado cuenta con unas
propiedades nutricionales diferentes a las de la harina de trigo comercial, abriendo
la oportunidad de desarrollo de productos diferenciados con un posible mayor valor
agregado .

3.La molienda abrasiva de salvado modifica la granulometria de dicho subproducto,
reduciendo su tamafio de particula. Se debe evaluar si esta transformacién es
deseable en dicho subproducto.

4 .El contenido de cenizas también es un aspecto a tener en cuenta si se busca
implementar esta tecnologia, ya que una alta participacién de la harina recuperada en
el producto final puede incrementar demasiado el contenido de cenizas y por ende
reducir sus propiedades de panificacion.
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