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Estimacion de prediccion del Alveo en 8 mn
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Chopin Technologies

Hechos :

100% de la produccion hecha en Francia

> de 10% de la facturacion invertida en 1+D
75% de la actividad en la exportacion

60 representantes

Laboratorio de aplicaciones + C.T. Center

Mixolab 2 ®:

Mide las caracteristicas de la
masa durante el amasado, y la
calidad del almidon, de la
proteina y sus interacciones.

AlveoLab ®:

Analiza las propiedades visco-
elasticas de la harina de trigo
con la mayor evolucion de la
referencia internacional.

Rheo F4 ® :
Analisis de la
fermentacion de la masa.

Analisis Indice de Caida
Testogram.

SDmatic ® :
Analisis
normalizado del
almidon danado en
10 mn.

Infraneo® :
Analisis NIR de granos
y de harinas.

SRC-CHOPIN ® :
Medicion automatica de
la capacidad de retencion
de solventes (SRC)

Labmill ®:
Predictividad del
comportamiento del trigo
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Qué necesita el mercado ?
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. 15': Mas informacion sobre la calidad del trigo
~ 2"d: Lograr esta informacion mas rapido
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Objetivo del WiXO

 Lograr una estimacion rapida del valor W del Alveograph con el
Mixolab

« Requisitos:
e Usar trigo molido
* Sin etapa de acondicionamiento
e Con un tiempo de analisis maximo de 10 mn
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Un protocolo especifico Mixolab esta disenado

- N l - Hidratacion 60% b14
151 / Peso de la masa 758
’Zg‘ v B T°Cdel agua del tanque 30°C
g =g Block T°C 30°C
= 100 a Velocidad 1ra etapa 80 rpm
] ( . Duracion 1ra etapa 4 min
Velocidad 2% etapa 240 rpm
"o . 2 : s 5 : 7 . Duracidn 2% etapa 4 min
Time (min)
Tiempo total de analisis 8 min
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Protocolo estandar

Protocolo rapido

o™

Wheat moisture - Moisture oven
(2.5 h)

Wheat grinding — CHOPIN Grinder
(1 min)

A4

Wheat tempering

(24 h)
A4

Milling + flour homogenization
(20 min)

Whole meal moisture — Infraneo
(2 min)

A4

Flour moisture — Moisture oven
(2 h)

A4

Mixolab test
(8 min)

Alveograph test
(30 min)

A4

W - reference value

W - predicted value

Total analysis time
=29h

Total analysis time
= 10 min

' .. Valor W Alveograph : standard vs protocolo rapido




362 muestras fueron probadas con ambos métodos

70 - Dev. (307 samples) _ Samples set for
M Val. (55 samples)
N 307 55

50 -

20 Min 38 64
g Max 545 501
€ 30 -
= Range 507 437

20 -

W reference
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Desde la curva hasta el valor W
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Varalde
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Multivariate Analysis

Wamaldi= 1

W estimado

Deformation energy W

v




iIXO performances
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57,7 (177/307)
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% IN =» Delta < ISO 27971 uncertainty
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Resultados

G|
’ ".{:__'J?h’" [ ] e [/
~ 2/2 -validacion
W
{j.x:. j
600 | ---------- 1o qm e Fmmmmmmmmm—pemmm—— e :
| | | % IN* 58,2 (32/55)
M e bl w2
o y=0,9026x + 23,624 ! !
= R2=0,7733 | |
5 400 ----------gomommonoonsg S e Ol e EEEEE LR !
o ' |
o |
:__%_ 300 4 T Y e | * % IN =» Delta < ISO 27971 uncertainty
> |
o 1
G>J 1
= 200 i : :
= : : :
100 1 7~ Tl T = Incertitude NFEN1S0 27971
. : : : R : Resultados son muy similares con los de la etapa de
0 100 200 300 400 500 600 desarrollo
W - Mixolab prediction - modelo es robusto
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WiXO performance

« Muy bien desempeno (se espera el mismo buen desempeno
sobre nuevas muestras, por ej. para la proxima cosecha)

« Robustez (se basa en una variedad de muestras sobre 3 ainos)

- Combina perfectamente para un rapido screening de muestras

0,77
58,2

Average |Delta| 39,2

600 -

R2=0,7733

o] 100 200 300 400 500 600

W - Mixolab prediction
Developpement # Validation /
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Los limites de solo mirar al valor W

B comparaisen — e
Nom |4 flours with W = 184
Date 12/02/2018 =
140 -
alvéographe
—— alvéographe | ‘
130 —— alvdographe
— alvaographe | ‘
120 -
110 | | ‘
100 - | ‘
o | |
30 |
E
£ 7o
= =
&0 |
50 -
40 |
30 |
20 |
10 -
u] T T T T T T T T u T T T T T T T T 1
= - + 5 L &5 & A & L3 55 o e = N o5 o £ =
L {mm)
Supprimer Couleur Test P L G W P I= Privax K Paramétre Min Résultat Max
» x 137-FA-ALV... 89 56 15,6 184 1,59 48,9 1690
= B isiFa-aLy.. 103 43 14,6 183 2,4 51,6 1658
x L s2FAALV-.L 51 a3 21,4 184 0,66 53,5 1595
x B zFa-aLv-a... &4 50 21,1 184 0,71 51,8 1727
Moyenne /... 79420,2 71/24,9 18,4/3,36 184/0,5 1,34/0,826 51,5/1,9 1668/56 | 1...
‘ v
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Tenacidad P
Wheat - P Alveo _m Val.

200 o r2 0,61 0,71
180 :
160 _ % IN 47 (56/119) 50,0 (10/20)
o Pl
£ 140 8 Average |Delta| 16,1 15,2
% 120 '
@ 100 % IN =» Delta < incertitude ISO 27971
g
(@)]
D
2 R?2=0,7058
o

80 100 120 140 160 180 200
P - Mixolab prediction

Incertitude NFEN ISO 27971 ¢ Val.(20 samples)

Dev. (119 samples)
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Extensibilidad L

L - Alveograph Reference

240
220 -~
200 -~
180 -
160 -
140 -+
120 A
100 -~
80 -
60 - o

2 2N R2=0,6375

: _/0’ 9.
‘ L 4
20 -

Wheat - L Alveo

Dev. (119 samples)

80 100 120 140 160 180 200 220 240
L - Mixolab prediction

Incertitude NFEN ISO 27971 ¢ Val.(20 samples)
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r2 0,62 0,64
% IN 68 (81/119) 70 (14/20)
Average |Delta| 17,8 17,6

% IN =>» Delta < incertitude 1SO 27971



Elasticidad Index |.e.

le - Alveograph Reference

70

60

50

40

30

20

Wheat - le Alveo

R*=0,7635

20 30

Dev. (114 samples)

40 50
le - Mixolab prediction

Incertitude NF EN ISO 27971

60 70

¢ Val.(19 samples)
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r2 0,78 0,76
% IN 87 (99/114) 84 (16/19)
Average |Delta| 3,0 2,3

% IN =>» Delta < incertitude 1SO 27971



WiXO performances

W
R? /0,77 /0,71 / 0,64 /0,76
% IN / 58 / 50 /70 / 84
Average Delta / 39,2 /15,2 /17,6 /2,3

/ Validation

« W, P, L and le values estan automaticamente dadas al final del
test con el protocol WiXO.

« Mixolab software
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~ WiXO: perpectiva frente al NIR y al Alveografo

Precision Velocidad

Alveograph et +
NIR + 4+
WiXO +++ s
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Conclusion

« Usando el protocol WiXo mediante el Mixolab, se logra obtener
la prediccion de los valores W, P L e le automaticamente dadas
al final del test en 8 minutos.

« Se consideran usos en control rapido en recepcion
(almacenamiento), seleccion varietal (semilleros), y en
molineria.
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Gracias por su atencion.
Preguntas ?

Representante en Centroamérica : Precision : juanpablo@precision.com.sv
Chopin Francia : Iclair@chopin.fr
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