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U.S. Wheat Associates es una organizacion sin
fines de lucro creada para el desarrollo de
mercado de la industria del trigo en 90 paises,
nosotros trabajamos en nombre de los

productores de trigo de Estados Unidos.



Las actividades realizadas por las 15 oficinas de U.S. Wheat Associates alrededor del
mundo, son posibles gracias al aporte monetario de los productores de trigo de Estados

Unidos, administrados por 18 comisiones estatales de trigo y mediante el financiamiento

proporcionado por Departamento de Agricultura de los Estados Unidos (USDA).
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Nueves Proyectos con Enlace |

directo a U.S. Wheat
Associates y a las distintas
entidades del gobierno federal
de Estados Unidos

Propuesta de valor cada ano
Con cada cosecha

: FGIS
Clientes de en la regién

U.S Wheat ™
RED DE Assoclates
ESPECIALISTAS

Atencion a clientes de nuestres
Servicio en planta por tecnicoes = clientes (Panaderias, Fabricas
especialistas de Pasta, Galleterias y demas
consumideres de sus
productos)
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eleccion mds confiable en el mun
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Clases de trigo

Propuesta de Valor
U.S. Wheat Associates
2018/2019
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e Se exporta principalmente desde el Golfo, PNW y California.

e Existen diferencias de calidad entre las 3 regiones de cultivo.

Hard Red Winter

REGIONES DE CULTIVO Y EXPORTACION




Hard Red Winter

Aplicaciones Tipicas

Todo tipo de panes.
Fideos Orientales (noodles) y rolls.

Panes planos (estilo pita, tandoor, tortilla).
Harina para todo uso.

Trigo muy versatil para mezcla.




HARD RED WINTER

e Baja humedad disponible este ano; promedio 9.6% (PNW), 11.3% (Golfo).

* Porcentaje de proteina muy alto este ano para el HRW de hasta 13.3%,
con mayor peso especifico que el promedio de 5 anos.

* Trigo con mayor tenacidad y mayor P/L especial para mezclas para pan.
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DISTRIBUCIONES DE GRADOS

(Los valores en paréntesis denotan el nivel de proteina)
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EXPORTABLE DESDE EL GOLFO GRADO1
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EXPORTABLE DESDE EL PNW GRADOT
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Se exporta principalmente desde el Golfo, PNW
y Grandes Lagos.

Existen diferencias de calidad entre las 2
regiones de cultivo.

Hard Red Spring

REGIONES DE CULTIVO Y EXPORTACION



Hard Red Spring Wheat

Aplicaciones Tipicas

* Pan envasado, de molde (tajado)
 Pan de corteza, panecillos y bollos
 Panes de hamburguesa

* Pizza

* Fideos orientales duros

e Pastas

Variedad de panes

Mejorador de harina en mezclas para

una gran variedad de productos

& US. WHEAT
7 ASSOCIATES




Tres sub clases, determinadas por el contenido de vitreosidad del

grano (usualmente abreviado DHV)

Dark Northern Spring (DNS): >75% DHV
Northern Spring (NS): 25%-75% DHV
Red Spring (RS): <25% DHV

Hard Red Spring Subclases fgés%%%%s



HARD RED SPRING

e Este ano el trigo HRS viene con contenido de vitrosidad muy alto de 90% respecto
al ano pasado pasado de 76%, que ya es alto. Excelentes caracteristicas panaderas,
también muy apto para la produccion de pasta.

e Peso especifico promedio muy alto en 81.1 kg/hl.
e Falling number alto de promedio 414 s, trigo muy sano.

e Como todo el trigo estadounidense, baja humedad este ano (11.8%).
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GLOBAL
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REGION ORIENTAL (Este) GRADOT

2 DNS Otros
1% 2%
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REGION OCCIDENTAL (Oeste) GRADOL

3 DNS
2 DNS 39 Otros
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e Algun volumen de SRW se exporta desde los Grandes Lagos y el Atlantico,
pero la mayor parte se envia desde los puertos del rio Mississippi.

Soft Red Winter

REGIONES DE CULTIVO Y EXPORTACION



GRADOS Y REQUERIMIENTOS POR GRADO

FACTORES DE DETERMINACION DE GRADOS DE
LOS ESTADOS UNIDOS

Peso especifico (Ib/bu)
Trigo Hard Red Spring o trigo White Club
Todas las otras clases y subclases

Peso especifico (kg/hl)
Trigo Hard Red Spring o trigo White Club
Trigo Durum

Todas las otras clases y subclases

Defectos:
Granos dafados:
- Calor (parte del total)
- Total
Materia extrafa
Granos encogidos y quebrados

Total*

Trigo de otras clases’
Clases contrastantes
Total®

Piedras

GRADOS

58.0
60.0

76.4
78.2

78.9

0.2
2.0
0.4
3.0

3.0

1.0
3.0

0.1

57.0
58.0

75.1
75.6

76.4
LIMITES

0.2
4.0
0.7
5.0

5.0

2.0
5.0

0.1

3

LIMITES MINIMOS:

55.0
56.0

72.5
73.0

73.8

53.0
54.0

69.9
70.4

71.2

PORCENTUALES MAXIMOS:

0.5
7.0
1.3
8.0

8.0

3.0
10.0

0.1

1.0
10.0
3.0
12.0

12.0

10.0
10.0

0.1

50.0
51.0

66.0
66.5

67.3

3.0
15.0
5.0
20.0

20.0

10.0
10.0

0.1




¢POR QUE EL GRADO DEL SRW?

PUERTOS

PROMEDIO DEL
DATOS DE LA COSECHA GOLFO

GRADOS
PAONRS 2 3 4

DATOS DE GRADO DEL TRIGO: LIMITES MINIMOS

Peso especifico (kg/hl) 76,2 74,5 76,6 789 76,4 73,8 71,2 67,3
Granos dafiados (%) 0,5 1,3 [EWo,4 20 40 70 10,0 15,0
Materia extrafia (%) 0,0 01 Moo 04 07 13 30 50
Encogidos y quebrados (%) 0,5 WMo [EMos . 30 50 80 120 20,0
Defectos totales (%) 1,1 . 2,0 .O 3 10,0 10,0 10,0

e e e




DISTRIBUCION DE GRADOS

Grado 2

4 SRW 1SRW
17% 5%

COSTA ESTE
Grado 3

PROMEDIO COMPUESTO
Grado 3
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e Galletas, pasteles, crackers  Mezclas para "suavizar" trigo mas
* Pretzels fuertes Ly
e Tartas |
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SOFT RED WINTER

e Menor porcentaje de granos defectuosos que el promedio de 5 anos.

e Niveles promedio de vomitoxina 0.7 ppm, muy inferior al promedio de 5 afos de
1.3 ppm.

o Utilizado para galletas y también recomendado en mezclas para pan en
porcentajes bajos, ya que tiene una alto porcentaje de absorcion y almidon
danado (superior a los trigos suaves de otro origen).
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Soft White

REGIONES DE CULTIVO Y EXPORTACION



e Galletas.

e Pasteles.

Soft White Wheat _}

* Panes planos
e Obleas (Wafers) y conos
AQ] e Fideos asiaticos (noodles)

 Mezclas para "suavizar" el

E » trigo mas fuertes
.’"; \ s
N Y Crackers

* Snacks
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SOFT WHITE

e Nuestra clase de trigo con menor porcentaje de humedad, promedio 8.6%
esta temporada.

e Con un peso especifico muy alto de 81.2%.

e Trigo mas limpio, con un porcentaje de defectos de 0.6% y 0.0% de granos
danados.
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DISTRIBUCION DE GRADOS DEL SW GRADT

3 sy Otros
2% 1%

2 SW
7%
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ePasta Italiana (premium)

ePanes Mediterraneos




e Trigo seco con promedio 11.2% de humedad (Norte) y 6.7% (Desert).

e Con peso especifico superior a 80 kg/hl, mayor al del ano pasado de 78.5kg/hl y con
un porcentaje de proteinas igual al de los Gltimos anos de 14.4.

e Menor cantidad de granos defectuosos, menor cantidad de danados y con un falling
number mas alto de 426 s. Es decir trigo mds limpio y mds sano que el promedio de

los ultimos 5 afos. é‘”“; EA{%SVC()/E iA&AlTES
\ Y 4 .




e Hard Amber Durum: 75% o mas de granos duros y vitreos de

color ambar.

e Amber Durum con mas del 60% y menos de 75% de granos
duros y vitreos de color ambar.

 Durum con menos del 60% de granos duros y vitreos de color

ambar.
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DISTRIBUCION DE GRADOS-
DURUM DEL NORTE GRADOT

1-2 AD Otros
8% 4%

3 HAD
2%

2 HAD
8%






DOCKAGE (MATERIAL DE DESECHO)

Porcentaje del peso proveniente de materiales que
se pueden extraer facilmente de una muestra de
trigo usando la maquina Carter.

RIDDLE and SIEVE REQUIREMENTS FOR REMOVING
FOREIGN MATERIAL FROM VARIOUS GRAINS

TOP MIDDLE BOTTOM
GRAIN TYPE RIDDLE SIEVE SIEVE SIEVE
Hard Red Spring and Red Durum Wheats —
White Winter Wheat (Small to Medium Size) #2 - #2 #2
Hard Red Winter #2 - #2 #2
Soft Red Winter #2 - #2 #2
Large White Winter Wheat #2 — #2 #2
| Rye and White Durum #25 — #2 #2
Corn ~ DBEL. — —
Barley #6 #8 #6 —
Flax 000 #4 #2 #7
Grain Sorghums - #6 - #1
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HRW (Medio Oeste), SW, HW, SRW

Pasan criba

Pasa criba NUum. 7 y queda
sobre 90 10
Num. 9 (2.00 mm)

Num. 90 10

Queda sobre criba NUm. 7

Tyler NUm. 7 (2.82 mm)



ALVEOGRAFO

EXTENSOGRAFO

MIXOGRAFO

FARINOGRAFO
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Peso especifico (Ib/bu)
(kg/hl)
Grado
Dockage (%)
Humedad del trigo (%)
Proteina- trigo (%) 3
Ceniza- trigo (%)
Peso de 1000 granos (g)
Falling number- trigo (seg)
Extraccion- harina/semolina (%)
Ceniza- harina/semolina (%)’
Gluten hiimedo (%)
Farinografo:
Tiempo maximo (min)
Estabilidad (min)
Absorcion (%)
Alvedgrafo- W {10*‘ J)
Volumen del pan (cc)

Produccion (mtm)

Hard Red Winter'

2018

60.9
80.2
1 HRW
0.5
10.9
12.4
1.49
30.7
374
75.1
0.44
28.1

5.2
12.2
58.4
280
901
18.0

*

Promedio
de 5 afios

60.1
79.1
1 HRW
0.6
11.2
12.4
1.53
29.8
393
75.7
0.59
28.5

5.0
8.3
59.9
228
843
22.6

Hard Red Spring

2018

62.2
81.7
1 NS
0.5
11.8
14.5
1.58
31.1
403
67.8
0.52
35.3

7.7
10.8
64.1
415
973
16.0

Promedio
de 5 afios

61.7
81.1
1 NS
0.6
12.2
14.0
1.50
311
374
68.2
0.51
34.2

7.1
10.8
62.9
361
967
13.6

Durum del Norte?

2018

61.4
79.9
1 HAD
0.7
11.2
14.5
1.54
41.2
425
69.3
0.73
37.4

n/a
n/a
n/a
162
n/a

1.8

*

Promedio
de 5 afios

60.4
78.6
1 HAD
0.8
11.7
13.6
1.57
39.9
374
66.3
0.69
33.8

n/a
n/a
n/a
143
n/a

1.5

Desert Durum®

2018

62.8
81.8
1 HAD
0.3
6.7
13.4
1.70
46.3
615
71.0
0.80
32.3

n/a
n/a
n/a
231
n/a

0.3

Promedio

*

de 5 afios

62.7
81.6
1 HAD
0.5
6.8
13.6
1.71
49.2
557
63.7
n/a
33.7

n/a
n/a
n/a
240
n/a

0.4

Soft White

2018

61.7
81.1

1SwW

0.5
8.6
9.3
1.36
35.7
315
72.5
0.42
23.2

2.7
2.9
52.2
83
n/a

6.5

Promedio
de 5 afios

PN 60.5
79.6
15W

0.5
9.2
10.3
1.35
34.4
341
74.5
0.46
24.9

2.5
2.7
53.6
96
n/a

6.2

Soft Red Winter

2018

57.9
76.2
3 SRW
0.4
12.8
9.9
1.45
29.9
322
68.0
0.47
23.6

1.2
1.8
51.9
81
735
7.7

Promedio
de 5 afios

58.2
76.6
2 SRwW
0.5
13.0
9.7
1.47
32.6
304
70.0
0.44
21.6

1.3
2.5
52.9
82
712
11.0




PRODUCCION DE LOS EE.UU. POR CLASE

Afo de cosecha (iniciado el 1 de junio) (millones de toneladas métricas)

Hard Red Winter 180 ¥ 20.4 29.5 22.6
Hard Red Spring 16.0 * 10.5 13.4 15.4 15.1
Hard White 0.9 0.9 0.9 0.6 0.6
Durum 21 * 1.5 2.8 2.3 1.5
Soft White 65 1 6.1 6.9 5.4 5.5
Soft Red Winter 7.8 7.9 9.4 9.8 12.4

Total 513 % 47.3 62.8 56.1 55.1
Basado en las estimaciones de cosecha del Departamento de Agricultura de los EE.UU. al 28 de septiembre de 2018.

La produccion total del 2018 fue superior a la
produccion total del 2017, al igual que en |la
mayoria de las clases. o
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OFERTA Y DEMANDA DE LOS EE.UL.

Estimadas para 2018/19 (iniciado el 1 de junio) (millones de toneladas métricas)

Durum White SRW

Existencias iniciales 15.8 5.2 1.0 24 56 299

Produccion 18.0 16.0 2.1 7.4 7.8 51.3

Importaciones 0.1 1.9 1.4 0.2 0.2 3.8
Total Oferta 34.0 23.1 4.4 10.0 13.6 85.0

Uso Domestico 125 7.9 24 2.6 5.7 31.1

Exportaciones 9.9 8.0 0.8 5.9 3.3 279
Demanda Total 22.4 16.0 3.2 8.4 9.0 59.0

Existencias Finales 115 ¥ 71 * 1.2 % 16 ¥ 46 ¥ 260 ¥
Promedio de existencias

de cinco anos

11.7 5.9 0.8 2.1 4.6 25.0

Basado en Estimaciones de Oferta y Demanda del Departamento de Agricultura de los EE.UU al 11 de octubre 2018.

Las existencias iniciales para el proximo ano
(2019) seran menores a la de este afo (2018).
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E— Por favor revisar toda la
| informacidn existente en:

WWW.uswhneat.or
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%XESV(()/(PEIE&A%ES Links de descarga de Crop Quality 2018

L

USW Crop Quality Report - English:

https://www.uswheat.org/market-and-crop-information/crop-quality/

USW Crop Quality Report - Spanish:
https://www.uswheat.org/wp-content/uploads/2018/10/2018-USW-Crop-Quality-Report-Spanish.pdf

Soft Red Winter Quality Report:
https://www.uswheat.org/wp-content/uploads/2018/08/2018-Soft-Red-Winter.pdf

Soft White Wheat Quality Report:
https://www.uswheat.org/wp-content/uploads/2018/10/2018-Soft-White-Regional-Report.pdf

Hard Red Winter Wheat Quality Report:
https://www.uswheat.org/wp-content/uploads/2018/10/2018-HRW-Regional-Quality-Report.pdf

Hard Red Spring Wheat Quality Report:
https://www.uswheat.org/wp-content/uploads/2018/10/2018-Hard-Red-Spring-Regional-Report.pdf

Desert Durum Quality Report:
https://www.uswheat.org/wp-content/uploads/2018/10/2018-Desert-Durum%C2%AE-Regional-Report.pdf
San Joaquin Durum Quality Report:
https://www.uswheat.org/wp-content/uploads/2018/10/2018-San-Joaquin-Durum-Crop-Quality-Report.pdf
California HRW and HW Quality Report:
https://www.uswheat.org/wp-content/uploads/2018/10/2018-California-HRW-and-HW-Regional-Report.pdf
Sacramento Valley Durum Quality Report:
https://www.uswheat.org/wp-content/uploads/2018/10/2018-Sacramento-Valley-Durum-Crop-Quality-Report.pdf



https://www.uswheat.org/market-and-crop-information/crop-quality/
https://www.uswheat.org/wp-content/uploads/2018/10/2018-USW-Crop-Quality-Report-Spanish.pdf
https://www.uswheat.org/wp-content/uploads/2018/08/2018-Soft-Red-Winter.pdf
https://www.uswheat.org/wp-content/uploads/2018/10/2018-Soft-White-Regional-Report.pdf
https://www.uswheat.org/wp-content/uploads/2018/10/2018-HRW-Regional-Quality-Report.pdf
https://www.uswheat.org/wp-content/uploads/2018/10/2018-Hard-Red-Spring-Regional-Report.pdf
https://www.uswheat.org/wp-content/uploads/2018/10/2018-Desert-Durum%C2%AE-Regional-Report.pdf
https://www.uswheat.org/wp-content/uploads/2018/10/2018-San-Joaquin-Durum-Crop-Quality-Report.pdf
https://www.uswheat.org/wp-content/uploads/2018/10/2018-California-HRW-and-HW-Regional-Report.pdf
https://www.uswheat.org/wp-content/uploads/2018/10/2018-Sacramento-Valley-Durum-Crop-Quality-Report.pdf
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EQUIVALENTES EN TRIGO EQUIVALENTES METRICOS:

1 bushel =60 libras (27.2 kg) 1 libra =0.4536 kg
36.74 bushels = 1 tonelada métrica 1 tonelada métrica (TM) = 2204.6 libras
37.33 bushels = 1 tonelada larga 1 tonelada corta (2000 libras) = 0.9072 TM
33.33 bushels = 1 tonelada corta 1 tonelada larga (2240 libras) = 1.0160 TM
3.67 bushels = 1 quintal 1 tonelada meétrica = 10 quintales
Toneladas/héa. = 0.06725 x bu/acre 1 hectdrea = 2.47 acres
kg/hl de durum = libras/bu x 1.292 + 0.630 1 acre = 0.40 hectarea
kg/hl de otro trigo = libras/bu x 1.292 + 1.419 | |1 hundredweight = 1 gt = 100 libras 6 45.36 kg




	Slide Number 1
	Slide Number 2
	Slide Number 3
	Slide Number 4
	Slide Number 5
	Slide Number 6
	Slide Number 7
	Slide Number 8
	Slide Number 9
	Slide Number 10
	Slide Number 11
	Hard Red Winter
	Slide Number 13
	Slide Number 14
	Slide Number 15
	Slide Number 16
	Slide Number 17
	Slide Number 18
	Hard Red Spring Wheat
	Hard Red Spring Subclases
	Slide Number 21
	Slide Number 22
	Slide Number 23
	Slide Number 24
	Slide Number 25
	Slide Number 26
	Slide Number 27
	Slide Number 28
	Slide Number 29
	Clases de trigo de los EE.UU.
	Soft Red Winter
	Slide Number 32
	Slide Number 33
	Slide Number 34
	Soft White Wheat
	Slide Number 36
	Slide Number 37
	Slide Number 38
	Slide Number 39
	Durum Wheat
	Slide Number 41
	DURUM Subclases
	Slide Number 43
	Slide Number 44
	Slide Number 45
	Slide Number 46
	Slide Number 47
	Slide Number 48
	Slide Number 49
	Slide Number 50
	Slide Number 51
	Slide Number 52
	Slide Number 53
	Slide Number 54
	Slide Number 55

