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El mapa global del sistema de alimentos
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Alimentar una población de 9’500 Mio en el 2050

Nuestra Misión compartida:  Necesitamos salvaguardar cada kg 

de granos cosechados 

Seguridad 

Alimentaria 

Integridad & 

Transparencia

Food 

Safety

recalls

Pérdidas &

desperdicios

Contaminación

Calidad Fraude 

Valor

Nutricional

Conservación

Alimentaria
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La seguridad alimentaria concierne a todos los actores a lo largo de la 
cadena de valor 
La presión para actuar se acumula desde el lado del producto final / 
consumidor

Farmers        Traders        Agro-food         Food         Retailers     Consumers/

convertors    processors                            Society
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Seguridad

Transparencia

Bienestar animal Regulaciones 

& normativa

Bacteria
Salmonela, Enterobact., Virus,

Contaminantes Químicos
Micotoxinas, medicamentos

FRAUDE

Riesgos $$$

Seguridad alimentaria. Retos y tendencias.

El nuevo 

consumidor

Costo
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Seguridad Alimentaria es un desafio global

420’000muertos anuales de enfermedades transmitidas por alimentos.

3.5 mMio $los costos de las infecciones de salmonela en los EEUU.

40 % de los retiros originados por bacterias son de salmonela.

>10  - 30 Mio $ los costos de 1/3 de los retiros.

25 % de las materias primas están contaminadas por micotoxinas.

30 % pérdidas y desperdicio en la cadena alimenticia.

10 – 15 mMio $ costo del fraude alimentario para la industria pa.

50 Mio enfermos anuales de enfermedades transmitidas por alimentos en

EEUU.
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Bienvenido al nuevo mundo de la Food Safety Modernization Act 

(FSMA) 
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La respuesta del gobierno de EE. UU. a la protesta de grupos 
de consumidores y ciudadanos es el nuevo y completo 
conjunto de regulaciones, FSMA. 

La reforma más radical en 70 años. 

¡Intenta abordar todos los componentes de la cadena de 
suministro, más los Proveedores extranjeros, que es donde 
comenzó todo!

Para nuestros clientes, es un gran cambio que requiere 
buenos consejos y apoyo de parte de sus proveedores, como 
nosotros. 

Nuestro alcance global único y nuestro enfoque de seguridad 
alimentaria nos permiten satisfacer las necesidades de 
nuestros clientes en esta área.
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Global trend: feed goes food and food goes pharma

Closing the gap:

hygienic design

process design

control & monitoring

validation
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Bühler Vision 2020

To be the preferred 

Food & Feed Safety 

solution provider 

for all our customers
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Bühler’s Food & Feed Safety Strategy

Educate    

our people

Develop      

our portfolio

Build 

knowledge 

& credibility

Build 

partnerships 

for innovation

Los Desafios de la seguridad alimentaria | IAOM 2018 Panama



13 |  © Bühler  | Los Desafios de la seguridad alimentaria | IAOM 2018 Panama



14 |  © Bühler  | Los Desafios de la seguridad alimentaria | IAOM 2018 Panama



15 |  © Bühler  |

Likelihood of harm by bacteria determines risk category

low 

How is the risk of  

salmonella?

Required hygiene levels in 

processing environment

(facility, equipment, people)

Infant food RTE food

moist, ready-to-cook dry, quick cooking

raw agricultural goods     raw ingredients

high care

basic GMP*

*GMP : good manufacturing practice

high
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Delivery &             

storage of 

soft wheat

Cleaning Conditioning
Grading 

& sorting

Grinding 

& sifting

Bagging 

of flour 

type 400

Flour 

storage

Heat 

treatment FHT 

(no steam)

Dry 

ingredients  

mixing

Dough packing 

& refrigeration  

(5°C )

Dough 

formation

high 

extraction 

flour

Bran
Water

Storage at 

retailer &        

end consumer

rework

- Sugar

- Fat

- Water

- Leavening 

agent

- Emulsifier

Rejects Rejects

Air

home-baking 

of cookies

Liquid egg

La seguridad alimentaria comienza con el diseño higiénico y la 
zonificación de fábrica
Zonificación típica para la línea de procesamiento de harina de trigo y masa de 

galletas refrigeradas

Basic Hygiene Zone Medium Hygiene Zone High Hygiene Zone

Microbial Kill step
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Micotoxinas: la amenaza de seguridad alimentaria 
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2017: ¡Un año con alto índice de micotoxinas!
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La prevención y reducción de micotoxinas necesita enfocarse
en la cadena de valor completa

Cultivo

Cosecha

Gestión Cereal Molienda Proceso Alim

Pienso
Secado

Limpieza

Buenas
prácticas
agrícolas

Almacenam. Limpieza

Separación
Salvado

?

Aditivos Piensos
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Reducción eficaz de los niveles de micotoxinas en la limpieza 
del cereal

Nivel Micotoxinas

% Separado del Producto afectado

Separación Óptica

Sep. 

Densidad

Aspiración

Sep. Tamaño

Nivel Objetivo
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El futuro de la Seguridad Alimentaria

GMP/Diseno
Hygiénico

Reducir el riesgo y 

limpiar eficientemente

Validación
de procesos
& puntos de 
inactivación

Procesamiento
No-Térmico

Mantener intacto las

cualidades

nutricionales

Recuperar y Mantener

las bacteriasbeneficiosas

Inactivación
Selectiva
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Plant proteins

–50%
Environmental

impact

Dietas basadas en vegetales Eliminación de desechos Alimentos sostenibles

Insects

70%
Nutrient recycling

from waste

Algae

6x
More protein
per hectare

El suministro de la proteína animal no es sostenible.
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Bühler is your partner for Food Safety

Muchas gracias!
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