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El mapa global del sistema de alimentos

The Global Food System

FoodVSystclm Map
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Alimentar una poblacion de 9°500 Mio en el 2050
Nuestra Mision compartida: Necesitamos salvaguardar cada kg
de granos cosechados
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Alimentaria Y
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Figure 1: What Is Food Fraud?
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La seguridad alimentaria concierne a todos los actores a lo largo de la

cadena de valor
La presion para actuar se acumula desde el lado del producto final /

consumidor

ey
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Farmers Traders Agro-food Food Retailers Consumers/
convertors processors Society
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Seguridad alimentaria. Retos y tendencias.

Bacteria

Salmonela, Enterobact., Virus,

REEENN Contaminantes Quimig

Micotoxinas, medicamentg

FRAUDE

Seguridad

_ Transparencia
consumidor Bienestar animal

El nuevo

Costo

Regulaciones
& normativa
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Seguridad Alimentaria es un desafio global

4 2 0 0 0 0 @v World Health
muertos anuales de enfermedades transmitidas por alimentos &% Organization

3 5 m M | O $Ios costos de las infecciones de salmonela en los EEUU.

40 % de los retiros originados por bacterias son de salmonela.
> 10 - 30 M | O $ los costos de 1/3 de los retiros.

25 % de las materias primas estan contaminadas por micotoxinas.

30 % pérdidas y desperdicio en la cadena alimenticia. GMA

10 - 15 m M | O $ costo del fraude alimentario para la industria pa.
50 M | O enfermos anuales de enfermedades transmitidas por alimentos en 5

EEUU.
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Los principales peligros para productos cereales

/Bgé't—e;as patogénicas como Salmon

B. Cereus, Staph. aureus, Listeria, E. Colj
pategeno

Microorganismos que causan deterioro
de calidad (moho)

Plagas (roedores, insectos, aves, etc.)

Micotoxinas producidas por moho
~—rico p P

Alérgenos (Gluten, soya, etc.)

Contaminantes quimicos inducidos por
medio ambiente, procesos o fraude

Material extrano (metal, vidrio, plastico..),

Peligros

bioldgicos

peligros
quimicos

Peligros

fisicos

3000 muertes anuales por
enfermedades transmitidas
por alimentos en EEUU

30 % de perdidas y desperdicios

Micotoxinas— un peligro para la
salud animal y humana

Alérgenos, uno de los
principales motivos para retiros

Material extrano: uno de los
principales motivos para
reclamos de consumidores
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Bienvenido al nuevo mundo de la Food Safety Modernization Act
(FSMA)

Food Sanitary

HAelzs Defense Transport

3 Party




La respuesta del gobierno de EE. UU. a la protesta de grupos
de consumidores y ciudadanos es el nuevo y completo
conjunto de regulaciones, FSMA.

Lareforma dical en 70 anos.

s los componentes de la cadena de
oveedores extranjeros, que es donde

ilntenta ab
suministro
comenzo t

gran cambio que requiere
te de sus proveedores, como

Para nuest
buenos co
nosotros.

Nuestro alcan
alimentaria nos
nuestros clientes e



Global trend: feed goes food and food goes pharma

Safety Level

Closing the gap:
hygienic design
process design

control & monitoring
validation
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Buhler Vision 2020

To be the preferred
Food & Feed Safety
solution provider
for all our customers
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Bihler’s Food & Feed Safety Strategy

Educate Develop
our people our portfolio §
Build Build
knowledge partnerships &
& credibility for innovation :
o
s
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Salmonellas son el nuevo desafio en alimentos secos

Salmonellas
- sobreviven meses/ aflos en ambiente seco
- son relativamente termoresistentes

- presentan dosis infecciosa baja

- son un alto peligro para la salud publica

Janice Haney Carr, Centers for
Disease Control and Prevention
USA
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Dry plant-based foods
Salmonella is the game changer

Safeguard Ensure

raw material top hygiene
quality

Implement
a trusted
kill step
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Likelihood of harm by bacteria determines risk category

How is the risk of Infant food RTE food Required hygiene Ievelstin
? B e, WL SV processing environmen
salmonella’ t&[ \0’ &

- » \”’ (facility, equipment, people)
: [ - ,_aﬁ. :
high glf '

high care

raw ingredients

basic GMP*
low

*GMP : good manufacturing practice
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mayores requerimientos de higiene

‘+| higiene media ‘+ higiene alta

espacio limitado

« BPM
* limpieza
 control plagas

separacion fisica

* flujo producto  superficies lizas  personal

« concepto para . aire filtrado dedicado
basura o vestuarios * puntos de

* higiene de transfer
personal « aire filtrado F7

* diseno  control presion
higiénico * limpiezay

desinfeccidon
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La seguridad alimentaria comienza con el disefio higiénico y la

zonificacion de fabrica

Zonificacion tipica para la linea de procesamiento de harina de trigo y masa de

|
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ingredients formation & refrigeratiori retailer & I of cookies
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Buen flujo y zonas de higiene significan seguridad y eficiencia

. LIS

-

-
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Micotoxinas: la amenaza de seguridad alimentaria
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2017: jUn ano con alto indice de micotoxinas!

B EU Food Safety und 22 weitere folgen

m Neil Floch MD @ NeilFlochMD - 25 Mai
#mycotoxin #obesity

Climate change is making #food more toxic grist.org/food/climate-c. .

ntamination in maize at harvest in 3 different climate scenarios, presen

AVpnrt vy e ol e redt

Vuterdl aaaladie under Poic Liconse »mp./ fevwwe ~Ct IS

&= t'; 2 ' 1 oee

Initial US feed crop testing shows high
mycotoxin load

By Aerin Einstein-Curtis &' & Post a comment
27-Sep-2016
Last updated on 28-Sep-2016 at 11:05 GMT

© iStock/endopack
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La prevencidon y reduccion de micotoxinas necesita enfocarse
en la cadena de valor completa

Cultivo Gestion Cereal Molienda

Buenas Secado ~ Almacenam. Limpieza
practicas I

agricolas " Limpieza - Separacion Aditivos Piensos
Salvado ‘
&‘ v ‘-::‘fif -":’L 4
m» MycoKey
Yon
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Reduccion eficaz de los niveles de micotoxinas en la limpieza
del cereal

Nivel Micotoxinas

w e

Aspiracion

@Isra

Sep.

Densidad -
Separacion Optica

Nivel Objetivo

% Separado del Producto afectado
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Reduccion de micotoxinas en maiz a través de la limpia de grano

Concentracion relativa de micotoxinas (%)

grano B 100

recibido £ 150

Impureza 638
liviana 200
| = DON
253
uebrados 214
9 -_ 390 B Zearalenona
- |
granos de baja 183 ¥ Fumonisinas
369
| densidad hm (FB1 + FB)

grano rechazadommmmm 27
clasificadora optica NN 529
(Sortex) ™ 135

18
grano I|mp|of 12
H3

Graeber, world Grain 2015

Estudio en colaboracién con ISPA (Bari, Italy)
Andlisis de micotoxinas con HPLC. Toma de muestra representativa aplicando protocolo EU Regulacién No 401/2006
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The future: risk-based grain processing to safeguard raw material value

real-time

Prediction [ =* risk analysis
models 4 7

Food safety
alerts

Post-harvest Storage Grain cleaning
stabilization monitoring monitoring
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€l futuro de la Seguridad

Inactivacion

- -
Sm Selectiva
*4 Procesamiento ,

) ) No-Térmico
Validacién

de procesos

GMP/Diseno ¥ & puntos de

Hygiénico inactivacion

e m
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Nutricion: tendencias y retos globales
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nutrition now, matters forever
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El mayor reto: fuentes de proteina sustentables:
Proteina animal es valiosa, pero menos sustentable que la vegetal

1 unit

3

5-6 units

70%

plant-based proteins

animal-based proteins

¢ o

(2

(e.g. grains, legumes, oil seeds, nuts) (e.g. meat, dairy products, fish, eggs)

O
Vi
b
A

30%

> 70% 30% <

-
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La demanda de carne sique creciendo en el mundo
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Cuales son fuentes interesantes de proteina hoy y manana?

100%

8o%

Alternative Protein Consumption (MMT)

10%
0%

go% -

70% -
0% -
50% -
40% -
30%
20% -

growth = 9%

>

in-vitro
agricultural waste
synthetic biology

algae

moringa, quinoa, chia

ice, canola

soy

2014 2024 2034 2044 2054

Source: Lux Research, Inc.
www luxreseanching.com
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El suministro de la proteina animal no es sostenible.

Algae
Nutrient recycling -5 - More protein
from waste . R per hectare
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