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Inversion en 1+D
Laboratorio de aplicaciones

Laboratorio de applicationes Chopin

I Un apoyo constante desde que la solicitud tenga un
objetivo claro y cantificado: desarrollo de la
aplicacion, monitoreo, y envio de un reporte analitico.




NIR INFRANEO:

Nuevos desarrollos de calibraciones
Monitoreo directo con usuarios

. Precision espectral

. Repetabilidad, reproducibilidad y
estabilidad de resultados

. Robustez del equipo
. Multi granos y multi -criteria
. Versatilidad:  Grano y Harina

. Rapidez y sencillez de uso

7. Calibraciones especiales:
cooperacion con el dpto de aplicaciones Chopin,
o posibilidad de desarrollarlas solo




Infraneo Instalado




Pantalla de resultados

pa techinologies DB! anadyses 201 0axib

FECHA & HORA
229201017 03

220972010 1709
22)08/2010 22 45
22M08/2010 22 43




Muchos ejemplos de desarrollo aplicativo
para clientes:

Ejemplo: H20, proteina, grasa sobre pellets de soja




UnnuevoNIR Chopin

Infraneo Infraneo Junior

Tecnologiamonocromador & transmitancia
Analisieen granosy pulverulentes

Multi-parametros : proteina, humedad cenizas gluten,
grasaX)

Junior numerolimitado de calibraciones




Escoger la version adecuada

3 versiones del Junior:

Granos Granos &

Pulverulentos
Pulverulentos




1 gramo de harina +/- 0,1g

APreparacion rapida
ANo requiere mucha capacitacion
AEnsayo rapido (10min.)

fParada automatica.

”

A
A
A
A

Medicion del almidon danado

Proteina absorba 1.8 veces
Su peso de agua

Pentosanas 10 veces..
Almidon nativo 0.4 veces...
Almidon danado 4 vecesé




Mixolab System :
principales partes

Mixolab System

Mixolab Standard Mixolab Simulator Mixolab Profiler
BTl e eiemess i i = 3
e

MixolalStandarcentrega Herramienta de comparacion Herramienta para el control
la informacién completa para el control calidad el Mixolab de calidad de las materias
de la materia prima: Simulatdes permite seguir primas. Con el Mixolab
comportamiento de la comparando sus datos con Profilerse puede controlar,
proteina, del almidon y usuarios todavia utilizando seleccionar y mejorar con
de las interraciones métodos clasicos de andlisis. seguridad.
(aditivos, enzi Bnéoguéén WA, tiempo de

Eso permite armar desarrollo, estabilidad,

modelos predicativos de debilitamiento.

la.cafidad.




Nueva version Mixolab
Y nuevos protocolos

— Advarncing
— Zrerin
= science

INTERNAFTION AL worldwide
Obtencion Norma AACC n°50-60-01.

I Nuevos protocolos:
Breedingl
Durum1

Durum?2

Durum3

Glutenl

Gluten2

Ricel
BugWheatl

Do Do Po o o Io Io I
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Mixolab Simulataor

Equivalentes
Farinograficos

64— -
y = (,986x + 0,888
o2 |~ Rt=0990 e
B0
58
56 Pente — 0,986
Ecart type pente — 0,05
54 Testpente :t— -0,282
P — 0,79 = 0,05 danc
52 la pente est égaledl
52 54 56 58 50 62 &4
Hidratacion
110 4 )
1o L Y= 1,128x - 14,051 - et
g0 HI = n-ﬂm
280
B0 s =
50 2 an
40 FEME =1, T<a
30 Ecart type pente — 0,2
20 _--' Tent pnnm -1 I'II."I."I
10 s P — 0B = 0,05 done
0 la_pente est égalea 1

0 10 20 30 40 50 &0 70 80 90 100 110

Debilitamiento

L~

y = 1,088 - 0,375
k=080 =
e Pente —1,083
i Ecart type pente — 0,171
= Teet pente - t= 0,756
F — 0,49 = 0,05 danc
la_pente st &ale 41
o 1 2 3 4 5
y = 1,002x + 0,573
= 0,883
L]
- Fente —1,002
R Aol Ecart type pentz — 0,18
.--" Test pente - t— 0,000
‘m P — 0,99 = 0,05 donc
la_pente st &gale 41

(1] 5 10 15 20

Estabilidad




-------------------------------

A Conversion de resultados

I El Mixolab Simulador muestra
también las « FU Equ »
(equivalencia).

Simulador

[ Results o @ [
Chopin &
Water absorption 558 %
Developmert time 20 min
stahility 1.5 min
Softening (FU Equ.) 102 FU
Softening (Mm) 0.22 Nm
Cmax 114 Nm
B Block temp B Cough temp. B Frame
B smocthed curve [l Raw curve parameters
Protocol: Chopin 5 022610 15:33
= Random

==> chopins




Mixolab Simulador , también en circuitos
latinoamericanos

“ C.I.P.E.A. Comité Inter Profesional de Estudios Analiticos
W CIPEA Pacifico - Circuitos de Analisis de Harinas

XI° Circuito CIPEA PACIFICO

FORMULARIO DE INSCRIPCION
Circuito de Analisis de Harinas
Chile, Perd, Bolivia, Ecuador, Colombia, Cuba, Guatemala, Republica Dominicana, Costa Rica, México.
Junio de 2011

Por la presente deseo inscribirme al XI° Circuito CIPEA PACIFICO

Parametros a Analizar: Norma Chilena Norma Internacional
Humedad en Harina NCh 841 AACC 44-15A ;1ISO 712
Cenizas en Harina NCh 842 AACC 08-1/08-12; ICC104/1
Gluten Himedo NCh 1237 AACC 38-12; ICC 155
Gluten Seco NCh 1237 AACC 38-12; ISO 6645
Gluten Index NCh 1237 AACC 38-12; ICC 155
Falling Number NCh 1237 AACC 56-81B; ICC 107/1
Alvedgrafo de Chopin Manual del Fabricante ICC 115/1

Mixolab (simulador- farino) Chopin Manual Fabricante AACC 54-60.01; iCC 173
Sedimentacién NCh 1237 ICC 116/1

Farinografo Brabender - ICC115




Aplicaciones en la mayoria de los
aditivos e ingredientes

A Se puede encontrar en el « Mixolab Gama  Compare Lipase to SSL by Mixolab
Application Handbook » por
ejemplo : : f, B i

I Gluten .............
i Alfa amilasas ﬁ/ﬁ?‘*\”’?{\
I Gums (guar, caroube,

Lipase showed similar effect as SSL

carraghenans, pectinsé )

I Emulsificantes g s
£ 3
I Proteasas, lipasas y otras enzimas

e

i Cisteina
i Sal
:
:

Azucar bl <38

Grasa
T/Y muchoma s é




Ejemplo del panettone en
Suramerica:

identificacion
y discriminacion de la shelf -life

”
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Ejemplo con retrogradacion del almidon

Depende de:
- la
retrogradacion
del almidon

Mas fuerte el indice

menos tiempo de vida |

util tiene el producto
(retrogradacion mas
rapida)

|

10
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MIXOLAB

CHOPIN Technologies -

20 AV. MARCELLIN BERTHELOT
Z.1l. DU VAL DE SEINE

92390 VILLENEUVE LA GARENNE

FRANCE
Fecha - 26/07/2011 Hora : 14:23
Muestra -
Hidratacion: 58.0 9% base 149% (b14)
Contenido de 15,1 Y
indice: 5-52-686
Tiempo I i’ar | Temp. 1 Ampilitad
(min) (Nm) Masa (TC) (Nm)
c1 1.48 1.710 29.9 O.10
c2 16,55 | 0. 4aa s58.0
c3 27.28 1.79 846
Cca 31.68 1. 74 86.6
Ccs 45,05 2.54 80.5
28
s
-.5
-
3.s

Par (Nm)

0.007

Harina Amasador

(1) impesadwa

MetSdica - Chopin+ oz -0.018 | Nmvmin
Peso de la masa - 750g B - 0.068 | Nmv/min
Temperatura del depdsito - 30.0 °C ¥: 0.004| N TR
Velocidad de amasado :
Estab_il-dad
il retrogradacion
.78
amasado
amilasas Ghusten -
- 100
- 90
- 80
- 70
- 60
- SO
- 40
- 30
- 20
- 10

Tiempo (min)

w2 N*° de aparato 153

Version3.14+3.10

1T 2 3 4 S €6 7 8 9 1011121371415 1617 181920212223 2425262728293031323334353637 3839040414243 449




MIXOLAB

CHOPIN Technologies .

20 AV. MARCELLIN BERTHELOT
Z.1. DU VAL DE SEINE

92390 VILLENEUVE LA GARENNE

FRANCE
Fecha : O01/03/2011 Hora : 12:38 T =
MetSdica - Chopin+ e | NmMm/min
Muestra : Peso de la masa - 75.0g B: Nm/min
Hidratacion: 56.5 % base 149% (b14) Temperatura del depdsito : 30.0 °C v: -0.030 | NmV/min
Contenido de 13.9 % Velocidad de amasado : 80 rpm 5
Indice: 3-22-887
Absorciéon
Tiempo Par Temp Aur »ct E ;-
0. DA (s (:h"'l) U (NmMm) | Masa ("C) ! (NmMm) | (min) | retromraacian 5—
c1 1.28 1.09 31.4 0.07 s.80 'S‘\ =
- cz2 16.55 0.40 s8.1 | - a—— T
c3 27.22 2.00 as.1 r“;‘;
Ca 29.22 1.95 88.7 ‘
cs 45,03 2,93 81.3 amilasas ‘\ Ghuten +
t 1 - - - - ¥
wviscosidad
ER- - 100
= - 90
a5 - 80
- - 70
s so
= =
= 4 s0
E =s
- 40
2
-+ 30
1.5
- 20
1
o.5 - 10
0.001

1 2 3 4 5 6 7 8 9 1011121314151617 1819202122 2324252627 2829303 1323334353637 383040414243 44
Tiempo (min)

Harina Amasador w2 N° de aparato 1S3 Version3. 14+3 .10

(1) eamyesadun




MIXOLAB

CHOPIN Technologies
20 AV. MARCELLIN BERTHELOT
Z.1. DU VAL DE SEINE

92390 VILLENEUVE LA GARENNE

FRANCE
F ha : 1 11 H - 08:13 <
echa 0/03/20 ora Metédica - Chopin+ jox: -0.024 | Nanm
Musstra Peso de la masa - 75.0g B 0.474 | Nm/min
Hidrataciéon: 62.6 % base 149% (b14) Temperatura del depdsito : 30,0 °C o -0.014| Nm/min
Contenido de 12,9 Yo Velocidad de amasado : 80 rpm -
indice: 8-32-354
Absorcion
Tiempo Par Temp Amplitud Estabilidad .
(mip) (Nm) Masa (°C) (Nm) | (min) | veln SeciS “g\
c1 «.00 1.13 31.7 o.08 8.13 ;v\\
c2 16.23 0.41 56.7 /; ‘
c3 2220 1.51 77.7 L&g ‘L
‘ca | sazr | a3s | 86.3 | | N =
Ccs 45,05 1.89 60.9 amilasas Giuten +
wviscosicdad
28 - 100
26 90
24
2.2 100
2 - 70
|
1.8
4 60
— 1.6
5 | so
¥ L
1
o.8 - 30
o8 - 20
0.4
- 10
0.2
0.001

1 2 3 4 56 7 8 91011121314151617 181920212223 2425262728203031323334353637 38394041424344
Tiempo (min)

Harina Amasador w2 N° de aparato : 153 Version3.14+3.10

() emesadwa)




Biscuit

hydration Cltime stability C2
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4] C

B Bad quality flour Improvable flour Good quality flour

1/ Los parametros Mixolab permiten discriminar claramente la harina de mala
calidad.

#




Biscuit

- LY 3 C3
hydration Cltime stability C2
] =] e - L B
w ] T - _:_ 1 I o !
= | I
= i E — I =
- i -
. u ° ] [T
v I
] w — o]
' 1 2 = T fr—
T
e B o 4 + : . o ] .
- —— =+ = I o '
=1 I . = I : —
= ':u. — L 1 v —
wn ] o] : W I I ™
] ™ - - I I
o I o —— | o i
: = o 1
| ! ' = T I | I | I T , | :
a 4] C a b c 8 b [ 4 1] C b -

B Bad quality flour Improvable flour Good quality flour

2/ Se diferencia
« buena calidad » y « harina mejorable »
No era posible conlos equipos existentes




De la grafica estandar
al Perfil

A El Perfil es a « traduccion de la
curva »

A Convierte la grafica estandar en una
herramienta de interpretacion,
dando valores entre Oy 9:

Water Absorption
Amasado

Comportamiento del gluten
Viscosidad

Actividad Amilasica
Retrogradacion del almidon




